TERRE D’AQUESIA
VIGNA & CANTINA

Grechetto
Tuscia DOC Grechetto 2022

Di colore giallo paglierino con riflessi verdognoli, al naso si percepiscono aromi floreali di biancospino e
sambuco, fruttati di pesca e pera, note di nocciola e mandorla nel finale. In bocca é fresco, sapido, di buon
corpo e intenso

Vitigno
Grechetto 100%

Terreno
Franco-argilloso con buona percentuale di calcare attivo e buona capacita di ritenzione idrica

Produzione vigneto
60 Q.li/Ha

Fermentazione
Acciaio a temperatura controllata

Affinamento
8 mesi in acciaio

- GRECHETTO Gradazione alcolica

ML 13 % in vol.

ORIGINE CONTROLLATA

Abbinamenti gastronomici
Ideale con carni bianche, piatti a base di pesce, frutti di mare e piatti leggeri a base di verdure e formaggi a
pasta morbida

Temperatura di servizio
10 °-12 °C

Societa Agricola Adduci Vitivinicola S.S.
s@ Sede Legale — Via Terme di Traiano, 71/A — 00053 Civitavecchia (Roma)
Vigna e Cantina — Via Cassia, km 137,400 — 01021 Acquapendente (VT)
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